
Dina Dachs backt Brunsli

Der Duft frisch gebackener Weihnachtsplätzchen zieht durch die Räume...
Heute backen Dina und Mama Brunsli.

Du brauchst (für etwa 40 Stk):
 
300g Zucker
300g gemahlene Mandeln
50g dunkle Schokolade
1TL Zimt
1 Prise Nelkenpulver
3 Eiweiss
1 TL Kirsch oder Zitronensaft

1. Schokolade reiben (oder im Wasserbad schmelzen) und mit Zucker, Mandeln, 
    Zimt und Nelkenpulver vermischen. 
2. Kirsch oder Zitronensaft dazugeben und alles gut mischen. 
3. Geschlagenes Eiweiss darunterziehen und zu einem festen Teig verkneten. 
4. Arbeitsfläche mit Zucker bestreuen und den Teig (in mehreren Portionen) 
    ca. 1 cm dick auswallen. 
5. Plätzchen ausstechen, auf das vorbereitete Backblech legen und zwei bis drei 
    Stunden an einen kühlen Ort stellen. 
6. Im auf 150° C vorgeheizten Backofen ca. 15 Minuten backen.
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